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 UDA 5 - LA CERISE SUR LE GÂTEAU 

Les produits amylacés 

Un peu de sucre 

L’œuf et ses dérivés 

Du lait aux produits laitiers 

Le chocolat 

Mille fruits pour autant d’usages 

La levure et les spiritueux 

 

UDA 6 – DU SALÉ ET DU SUCRÉ 

La crème de la crème. 

Les meringues, les mousses et les ganaches. 



Les pâtes de base pour des produits sucrés et salés. 

La glacerie 

 

UDA 7 - DU BLANC OU DU ROUGE? 
 
 Le vin 
La dégustation du vin 
Le service du vin et les mariages. 
 


