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UDA 1 Sicurezza alimentare e sistema di HACCP 

Sezione 2: Pericoli biologici, fisici e chimici   

Pericoli biologici, fisici, chimici 

Microrganismi   

Classificazione microrganismi 

- Virus -Epatite A 

- batteri 

- lieviti e muffe  

Crescita dei microrganismi  

Tossinfezioni alimentari 

Principali batteri responsabili delle tossinfezioni 

- tossinfezione da stafilococco 

- salmonella 

- botulino 

Altri pericoli biologici: 

- Anisakis 

 

 

  
  


